
Manzanilla

DESCRIPCIÓN ORGANOLÉPTICA

Este AOVE  elaborado en octubre de 2022, 
presenta un intenso frutado maduro domina-
do por el aroma a frutas como plátano, pera y 
manzana, a manzanilla - camomila - y a vaini-
lla.

En boca es un aceite fluido, con amargo casi 
imperceptible, picante medio y persistencia 
retronasal media, dominada por el plátano.
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PRINCIPALES MATICES AROMÁTICOS
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AOVE SOLCHIQUITO
ARBEQUINA DE COSECHA TEMPRANA

Valoración organoléptica realizada
por experto catador
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